Srovnani kvality senazi

vyrobenych riznymi technologiemi

SenaZovani je energeticky nena-
roénad metoda konzervace krmiv,
ktera ve vétSiné pfipadi garantu-
je vyrobu kvalitnich krmiv

s dostateéné vysokou koncent-
raci Zivin a energie. Pfedpokla-
dem dspéchu je v§ak nezbytné
dodrZeni v§ech technologickych
poZadavkil umoZiiujicich rychle
vytvorit anaerobni prostiedi.

Pro raznorodou sendZovanou hmotu zusta-
vé spolegny princip: Rychle inaktivovat rostlinné
enzymatické systémy dychdni a proteolyzy,
zastavit nebo omezit neZadouci mikrohidlni
procesy a cilevEdomé usmérnit kvasnou mi-
krofloru, kterd se podill na fermentaci senaZe.
Jednou ze zakladnich podminek vyroby jakostni
sendze je jeji struktura, zdvisejicl predev§im na
délce a kvalité Fezanky i celkovém mnoZstvi su-
Siny, které spolu navzéjem souvisi. Nepfiméfené
vysoky obsah sufiny md za ndsledek snizeni
fermentagniho procesu s vyrazné sniZenou
tvorbou kvasnych kyselin a naslednou aerobni
nestabilitu.

Cilem analyz provedenych na katedfe
VyZivy a krmeni hospodafskych zvitat MZLU
v Brné bylo stanoveni obsahu zdkladnich
Zivin vzorki senaZi, posouzeni fermentaéniho
procesu a celkové kvality sendii.

Vzorky sendZi byly odebrany v roce 2002
v zemédélském podniku Kras Velky Ofechov ve
Zlinském kraji. Podnik leZ v nadmofské vy3ce
340 aZz 380 metrd, vyméra &ini 1140 ha pdy,
z toho picniny zaujimajf 710 ha a jeteloviny na
sildZz 140 ha. Pro vyrobu dvou vzorkil senaz
byla pouZita pice tieti sete jetele Gervenéha.
Vynosy zelené hmoty dosahovaly 6 t/ha. Radek
byl shrnovan ze dvou stran dvourotorovym
shrnovatem EUROTOP 651. Pro podpofeni
fermenta€nfho procesu bylo uZito konzervantu
Mikrosil Extra Plus.

Pfi vyrobé sendZe &. 1 bylo pouZito sendz-
niho vozu EUROPROF! 3 L tazeného traktorem
Steyr o vykonu 190 koni. SendZ &. 2 byla
pfipravena fezatkou KEMPER 3000 s nositem
nafadi Steyr 8200.

Hranice optimdlni suginy pro sendZovani
jetele je 38 aZ 45 %. Z vysledku vyplyvd, Ze
suina vzorku sendZe sh&ractho vozu (37,53 %)
odpovidala optimu. Obsah suiny vzorku sendze
z fezalky byl vy$8i (41,62 %) za soutasného
del3iho zavadani pice.

Posouzeni pofezani sendZované hmoty
nen{ jednoznaéné. PfestoZe ve vétSiné piipada
je poZadovdno kratké aZ velmi kratké pofezani
jsou vyjimky poZadujici opak. Pefezani na krat-
kou fezanku je opatfenim k urychleni rozvoje
mléénych bakteri, sniZuje se proces prodychani
b&hem kterého dochdzf ke ztratdm Zivin. Sou-
tasné se sniZenim intenzity dychdni v pici se
urychluji kvasné procesy. Pofezanim se narusi
VBtSi polet bunék a rychleji se uvolni Ziviny,
které jsou k dispozici pro kvasnou mikrofiéru.
Naopak velice kratka délka fezanky (10 aZ 20
mmy} vzorku sendZe &. 2, pro jejiZ vyrobu byla
pouZita fezatka, muZe zpusobit narusenf tzv.
produk&niho zdravi bachorového metabolismu
dojnic. Do krmnych davek je pak nezbytné
pfidavat strukturdlni krmiva (seno, sldma).
Délku Fezanky uréuje druh a suSina sendZované
picniny. Cim je susina vy$S1, tim kratf m4 byt
fezanka, jelikoZ bakterie mohou vegetovat pouize
ve vihkém prostfedi a se zvySujici se suSinou
senaZované hmoty se sniZuje dostupnost Zivin
pro bakterie. Cim je sugina vy§§i, tim je hmota
duséni nepofezand pice o vy$8isusiné neslehne
anevytésni kyslik. PoZadovana délka fezanky je
u bilkovinnych krmiv 20 az 30 mm.

Pi smyslovém posouzeni sendZe hodnoti-
me pach (vUuni}, barvu, strukturu a konzistenci,
piipadné dal3f zjistitelné znaky — viz tabulka.

Vysiledky stanoveni obsahu kyseliny
mlééné, octové a maselné:

Vzorek sendZe €. 1 obsahoval v susiné po-
vodni hmoty (37,53 %): 1,87 % kyseliny mlécné
{opt. 1,5 aZ 2), 0,45 % kyseliny octové (opt.
do 0,5 %}, kyselina maselnd nebyla obsaZena.
Vzorek sendZe €. 2 obsahoval v susiné pavedni
hmoty (41,62 %): 1,82 % kyseliny mlééné
(opt. 1,5 a7 2}, 0,43 % kyseliny octové (opt.
do 0,5 %), kyselina maselnd nebyla obsaZena.
Obsahy kyselin se u obou vzorkd pohybuji
v oblasti technologického optima.

Obsah dusikatych latek, stanoveny metodou
dle Kjeldahla byl vy33i u sendZe &. 1 sendZniho
vozu EUROPROFI 3 L. Tato hodnota &inila 186,1
g NL/kg sus. (tj. 2,97 % N). Obsah dusikatych
latek sendZe €. 2 Fezatky KEMPER ¢inil 181,8
g NL/kg sus. (1. 2,90 % N).

Pro zajisténi vyroby kvalitni sendZe je
nezbytné dodrZet optimédlni dobu sklizng, kterd
rozhoduje nejen o obsahu vlakniny, ale také
0 koncentraci energie a mife stravitelnosti kr-
miva. MnoZstvi vldkniny je limitujicim faktorem
plfimu a vyuZitl sendZe dojnicemi a jalovicemi.
Jako optimdlni Eas sklizné jetele je povaZovén
porast pFi zakveteni 25 % rostlin a teoretickém
obsahu vldkniny 180 az 250 g/1000 g.

U vzorku sendZe €. 1 byl naméfen obsah
vldkniny 245 g/kg sus., u vzorku €. 2 byla
miné pfekrofena hranice optima (251 g/kg
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Die smyslového zhadnocen! muZeme obé sendZe zafadit mezi vyborné (9 — 12 bodu).

Rozhodujici vliv na pH sendZe md kyse-
lina mléénd, kterd svym vysokym stupndm
disociace zpusobuje silny vzrist kyselosti.
Okyseleni pice potlaguje €i inaktivuje pocetné
rostlinné enzymy i neZadoucf bakterie. Zji§téné
pH vzorku sendze &. 1 (4,6) vyhovuje normé,
kterd je pro suSinu 35 a7 40 % stanovena
vrozmezi 4,3 aZ 4,7. TaktéZ hodnota pH sendze
€. 2 (4,8) vypovid4 o stabilizaci sendZe (suiné
40 aZ 45 % odpovida hodnota pH 4,4 aZ 4,9).

Kontrola kvality send? nespoéivd jen
v posuzovani kvality fermentacniho procesu.
Castym problémem hyvd velké mnoZstvi vy-
tvofenych kvasnych kyselin. Vysoky a ndrazovy
piijem kvasnych kyselin, zejména laktdtu, muize
byt pfi€inou acidéz bachorového obsahu.

sus.). VyS3i obsah vidkniny maZe vypovidat
0 zpozdéni idedlni doby sklizné. V obsahu po-
pelovin nebyl sledovan vyznamny rozdil mezi
variantou s fezatkou (116,47 g/kg susSiny) a va-
riantou se shéracim vozem (117,07 g/kg su§.).
Tyto hodnoty odpovidajl optimu a nepotvrzujf
tedy vyrazné zneCiSténi sendzl a vypovidajf
0 vhodném stanoveni vy§ky pokosu.
Zavérem lze konstatovat, Ze vysledky
stanoveni obsahii zakladnich Zivin, posouzeni
fermentacniho procesu a celkové kvality sena-
Zi, zpracovavanych dvéma raznymi technolo-
giemi, se v danych podminkach téméf nelisi
a ob& sendZe Ize zaradit mezi vybhorné.
Ing. Petr DoleZal, CSc., Ing. Silva Pipalovd
Mendlova zemédéiskd a lesnickd univerzita v Brng



